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APICOLTORI BEEKEEPERS

CALUSO nertamente percepibill, sono capaci di trasmettere
Via Morteo, 20 non soltanto sensazioni Justative, ma anche
Tel. 011 9833441 I'amore per un lavoro a tratti spossante. Oltre che

18

Mario Bianco

I miele & il filo conduttore che lega quarttro

generaziont di una famiglia nella quale quella che
prima era una semplice passione & sfociara, con 'attuale
titolare. in un cornm!grrncmu a tempo picno ¢ dai confini
sempre pit vasti. Fare un miele di qualita, infatti, significa
conoscere, oltre alle api. anche "ambiente in cui vivono.
Cost, a partire da aprile, | Bianco caricano sui camion gli
alveari e li spostano sulle montagne piemontesi. In
azienda si passa dalla produzione del tarassaco a quella
dell'acacia, dal castagno al riglio, fino ad arrivare al
millefiori di montagna e al rododendro nel Parco

Nazionale del Gran Paradiso. E i risultati,

in sede, il prodotto finito si pud acquistare a
Torino da Paissa. al Bicerin e presso le migliori pasticcerie

Visite su prenofazione
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MARIO BIANCO
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